VORSPEISEN

Rinderkraftbriihe ¢!
Leberspatzle | Gemise-Julienne | Petersilie
7

Handgeschnittenes Raucherlachstatar®c0.

mit Honig-Senf-Creme und Bauernbrot
18

Hausgemachte Essigknodel * ©°©
Semmelknddelspalten | Krauter Essig Sud | Salatblume
12

Obazter Nocken”©¢
Traditioneller Obazter Aufstrich | Butter | Bauernbrot
13

SALATE

Kleiner Bunter Salat | GroBer Bunter Salat L *M
61N

Kartoffel-Frischkaseballchen-Bowl L ©6&JM
Bunter Salat | Kartoffelballchen (Frischkasefiillung) | Hausdressing
19

WeiBwurstradl- Bowl*©¢

Bunter Salat | Gebackene Weilwurstradl | Senf-Pesto | Hausdressing
18

Raucherlachs-Bowl ¢ %M
Bunter Salat | Rducherlachs | Hausdressing
17

Knusperhendlfilet-Bowl* ¢ M
Bunter Salat | Cornflakes Mantel | Hausdressing
17

Extra Brot~C°

Gemischter Korb | Bauernbrot | Steinofenbaquette
3

Fir Umbestellungen berechnen wir einen Aufpreis von 2,00 €




HAUPTGERICHTE

Y. Bayerische Bauerente* ©°
Kartoffelknodel | Blaukrautsalat | Enten-Orangensauce
24

Herzhafte Alpenkasespatzle o A©°
Bergkase | Emmentaler | Rostzwiebeln
15

Knuspriges Schnitzel ,Wiener Art* vom Schwein A ¢
Pommes frites oder Kartoffel-Gurken-Salat
18

Sanft geschmortes Dry Aged Rindergulasch A%®
Butterspatzle | Krauter | Preiselbeeren | Dunkelbier
22

Strandwirt Rostbraten - Premium Weiderind * ©'
Rinderriicken | Bratkartoffeln | Rostzwiebeln | Portweinglace
29

Hausgemachte Fleischpflanzerl 3ST.A ¢ ¢
Rinder & Schweine Hackfleisch | Kartoffelgurkensalat | Honig-Senf-Creme
17

Gebackenes Fischfilet®A C.0.i

Brez'n Panade | Kartoffelgurkensalat | Hausgemachte Remoulade
18

Ganzer Saibling vom Grill® 0. 6.H

Heimische Fischzucht | Petersilien-Kartoffeln | Mandelbutter
27

Ofenfrische Schweinshaxe ¢ &1
FlieBhaxe | Semmelknédel | Kartoffelknodel | Speckkrautsalat
23

Ofenfrischer Schweinebraten” ¢ 6!
Schweineschulter | Semmelknddel | Kartoffelknddel | Speckkrautsalat
19

Fur Umbestellungen berechnen wir einen Aufpreis von 2,00 €.




KINDERGERICHTE

FUR KINDER BIS 12 JAHRE

Kross zarte Hahnchennuggets * ¢
Pommes frites | Ketchup | Mayonnaise
n

Knuspriges Schnitzel ,Wiener Art* vom Schwein A ¢

Pommes frites | Ketchup | Mayonnaise
n

Herzhafte Kinder-Alpenkdsespatzle L ~©°©
Bergkase | Emmentaler | Rostzwiebeln
10

Krauterbutterspatzle | Bratensauce* %"
5

Portion Pommes
Ketchup | Mayonnaise
5

DESSERTS

Haselnuss Parfait A ©¢*
Schokokern | Frische Beeren | Waldbeerenragout
10

Fluffiger Kaiserschmarrn * 6"
Apfelmus | Zuckerstaub | Frische Beeren | Dessert-Portion
12

Schoko Kiichlein A ¢ 6"
Schoko Kiichlein | Vanilleeis | Sahne
10

ALLERGENE, WIR INFORMIEREN SIE GERNE!

Die 14 kennzeichnungspflichtigen Allergene fiir Sie ersichtlich nach jeder Speisenbeschreibung
A. Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
abgewandelte Stamme) und daraus hergestellte Erzeugnisse
B. Krebstiere und -erzeugnisse
C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D. Fisch und -erzeugnisse aufler Fischgelatine
E. Erdnlsse und -erzeugnisse
F. Soja(-bohnen) und -erzeugnisse
G. Milch und -erzeugnisse (inklusive Laktose)

H. Schalenfriichte (d. h. Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Para-, Macadamia- und
Queenslandnuss sowie Pistazie und Mandel) und daraus hergestellte Erzeugnisse
I. Sellerie und -erzeugnisse
J. Senf und -erzeugnisse
M. Sesamsamen und -erzeugnisse
N. Schwefeldioxid und Sulfite (ab zehn Milligramm pro Kilogramm oder Liter,
angegeben in S02)

P. Lupinen und daraus hergestellte Produkte
R. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologische unvermeidbare
Verunreinigungen bei den einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden.




